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	8 apr.13 bijzondere horecatoiletten: van poepchic tot creatieve pareltjes

	6 apr.Dit zijn de goedkoopste terrassteden van Nederland

	5 apr.Vooral jongeren kiezen voor cafeïnevrij genot: decafé wint aan populariteit in de horeca
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	Zo richt je je terras efficiënt in: van looplijnen tot meubilair

	Onderzoek wijst uit: voor koffie en lunch gaan we het liefst naar de HEMA

	Rafaël den Hartog start Surf 'n Sushi: 'Startbedrag op eerste dag terugverdiend'

	Michelin deelt voor het eerst sleutels uit: 189 tophotels worden bekroond

	Binnenkijken: Nieuwe eigenaren openen vernieuwde Jans' Food en Wijnbar in Arnhem

	Parkhotel Tjaarda verwelkomt Mark van Noord als nieuwe chef de cuisine

	Hoeveel stoelen kun je kwijt per vierkante meter terras?

	Trends terraswijnen: wit blijft een hit

	BN'ers openen nieuw restaurant Bar Brasserie De Blend in het Utrechtse Koffiekwartier


	Duurzame horecaondernemers krijgen Groen Genieten-label als beloning

	Praktische tips voor een succesvol horecaterras

	Man Met Bril Koffie opent pop-upbar met alleen maar decafé koffie: 'Vraag neemt toe'

	Nieuw bestuur bij de Amrâth hotelgroep

	Drie ex-medewerkers Pesca openen Roux in Amsterdam

	Gespot: Telefoonlaadkluis op terras voorkomt  veel gedoe achter de bar

	Groenten vormen basis bij Bistro 't Bloemendaeltje: 'Behandel ze net zoals vlees'

	Verpakkingsproducent: 'Wegwerpbeker op festivals mag gewoon'

	Oud Tivoli wordt Union House: restaurant, wijnbar & podium

	Sommelier Sascha Holzkämper opent Somm Bistro à Vin in Weesp
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